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PLATNE NA PALACINKY S,
z 5
Hladké liatinové platne s povrchovou Upravou s priemerom 350, resp. 400 mm uréené na pecenie vSetkych druhov é%ww«@

palaciniek. Elektrické modely maju Spirdlové vyhrevné teleso ovladané termostatom. Plynové modely s hviezdicovymi
horakmi je moZné pripojit na zemny plyn alebo propan - butan. Sucastou kazdej platne je drevena stierka na cesto.

CFE 400
m Flektrické a plynové modely s jednou alebo dvoma platiiami, samostatne ovladané regulacnym termostatom
= Plynové modely s bezpecnostnym systémom
= KonStrukcia vyhrevnych telies a horakov zarucuje rovnomerné vyhrievanie celej plochy platne P T
= MozZnost objednania platne na lievance (priplatok) ’“‘
d " 'y)
Modely CFE a CFG st uréené aj na zabudovanie do pultu. X Q/
oznacenie napiitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
CSE 350 230 3 450 x 480 x 240 20
CSE 400 230 3,6 450 x 480 x 240 23
CDE 350 400 2x3 860 x 480 x 240 37 CDG 400
CDE 400 400 2x3,6 860 x 480 x 240 44
CFE 400 230 3,6 400x 400 x 190 18
CFG 400 plyn 3,6 400x 400 x 195 17
CDG 400 plyn 6,4 860 x 485 x 240 44

VAFLOVACE

Elektricky vyhrievané liatinové formy na vafle. Rychle a rovnomerné vyhrievanie celej plochy formy zabezpecuije vyhrevné
teleso a izolacia zo sludy.

= Elekirické modely s jednou alebo dvoma samostatne ovladanymi formami
= \iykon vyhrevnych telies je regulovany termostatom do 300 °C
= /liabok po obvode formy Gcinne zachytava zvySky cesta a mastnotu

GES 10
Pat roznych druhov foriem:
pe
400 I\
‘AO0O [/
‘H I |{/m(] VN
\REHREE|BEREY
N
N §® PRO%O

<
X
&

QS

M.

GES 23 GES / GED 10 GES / GED 20 GES / GED 75 GES / GED 40 > p%\q\
lizatka Stvorce 3 x 5 Stvorce 4 x 6 trojuholniky kornutok e
oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
GES 230 16 305x 510 x 310 22
GED 230 3,2 585 x 510 x 310 38

GES 23

OHRIEVAE TOPPINGOV

Ohrievac rozpusta a ohrieva akykolvek druh toppingu (¢okoladovy, orieskovy, medovy...) na poliatie palaciniek, vafiel,
kolacov a pod. Rovnako sa zariadenie d& pouZit na ohrev a udrziavanie spravnej teploty omacok.

= Moznost zabudovania do pracovného stola (model W1 DP)

= Digitalny ¢asomer, termostat na nastavenie spravnej teploty

= Dodava sa s dvomi plastovymi flaSami (11) m

= Dvojity model W1 2 @
oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost’ (ko)
WI 1 230 017 225x225x%255 2

Wi 2 230 0,34 225x310x 255 3




